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Gerostete Pilze mit Kriutern

Aus den Abruzzen

Pecorino ist eine alte autochthone Rebsorte,
einst in Mittelitalien stark verbreitet, jedoch
Ende der 90er-Jahre fast ausgestorben.
Seit cnigen Jahren erlebt der Pecorino eine
wahre Renaissance.

2017 Arenile - Pecorino Chieti I6T
Cantina Ripa Teatina

Winzer: Manuel Barbone, Cantina Ripa Teatina
Rebsorten: 100% Pecorino

Boden: Sandboden wit Kalk im Untergrund
Alkohol: 13% Vol.

Genuss: Bei 10 - 12°C jetat bis Ende 2019
Rusbau: Manuelle Lese, sante Pressung,
alkoholische Girung bei kontrolierter Temperatur
in Edelstahl, langer Hefekontakt

wit regelmifiger Aurihrung der Hefe.

Kiiche: Zu gebackener Forelle wit Champignons.
Lu Gnocchi, Risotto und Polenta mit Pilzen und
Crostini — belegtem Brot wit Pilzen.

. w's
Knoblauch-Pilze mit Kriuter-Ricotta Pilze und Paprika auf Frischkise-Bett

Aus den Marken

Nur Weine aus dem Kcrnﬁebie’r der Marken, in

der Nahe des Flusses Esino, diirfen den Zusatz
‘Classico’ auf dem Etikett fiibren. Die Ertrige
i sind niedrig, eine Konzentration, die man

L schmeckt. Unverfilschtes Rebsortenaroma ist
das Ergebnis. Unbedingt probieren!

A

2017 Ottavio Piersanti
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Classico

Winzer: Ottavio Piersanti - Rebsorten: 100% Verdicchio
Boden: Mager, kalkhattig - Alkohol: 13% ol

Genuss: Bei 12 °C jetat bis Ende 2019

Ausbau: Die Trauben stammen von verschiedenen Wein-
bergen und wurden spit gelesen. Nach dew sanften Pressen
erfolgte die alkoholische Girung und der weitere Ausbau
in temperaturkontrollierten Stahltanks.

Kiiche: Zu Vitello Tonnato, geschmortem Reis wit Scamp,
Spaghetti wit Muschelsauce, Livorner Fischeintopf.

Fantastisch zu Pilzen



ChM‘dOﬂMB ist ein kostlicher Be%leifcr fiir Gerichte, die uns

Ré 2,0_” Fhardonn.ay { der Spitsommer beschert: Kartoffeln, Pilze oder Kiirbis, Blumenkohl,
écréation * Alma Cersius \ _ N _
Pags 40 i M Kohlrabi und Wnrsmg. Schmeckt auch bestens zu Geschnetzeltem in
9 Liter  ahnesauce vom Schwein, Kalb, Pute oder Hihnchen.
€12290
| Pro4|.ifer
€ :)8 a v a a e a
Preis fiir die Qualitat ist ’ropl
Y Nur noch Wenige Flaschen vorhanden.

2014 Chardonnay Exception
Domaine des Mas:tues

Bouches du Rhone IGP

AMS Mcisfcrhand kommt dieser Chardonnag und

triigt zu Recht den Namen ,EXcepfionf Yves Cuilleron zeich~ g
net fiir diesen Weiwein der Extraklasse verantwortlich. Yves | [/

ist Besitzer und Onologe des gleichnamigen Familienweingutes
im nrdlichen Ctes du Rhone. Seine Weine haben eine Klare Handschritt: reintonige Fracht und
auBergewshnliche Eleganz. Sein Credo: Leidenschaft ohne Anforderung reicht nicht aus. Das zeigt
den hohen Anspruch, den er an sich und seine Arbeit stellt. Ms quter Freund von Carl Mestagh,
dem Besitzer der Domaine des Masques’ vinifiziert er die Weine der Domaine und schafft auch
hier Weine von grofartiger Einzigartigkeit. Ein Bilderbuch-Beispiel ist der Chardonnay Exception
des Jahrgangs 2014: Chardonnay von alten Reben, 10% im Barrique und 30% in Edelstahl aus- TR

gebaut, nach einem Jahr im Fass zum Cuvée vermihlt. Hier kommen Sie in den Genuss eines ge ol A
reiften Weines, der hichsten Trinkgenuss bietet. Die Barrique-Aromen und die Frucht des

Chardonnay sind in perfekter Balance. Preis / Qualitit ist top — unbedingt probieren!
Reifere im Eichenfass vergorene Chardonnay tignen sich fiir Gerichte mit Hummer und Jakobs-

muscheln, mit Triiffeln und Steinpilzen oder zu einer gebratenen Bressepoularde.



Mvocado und Zic%enkﬁsc

Vom Gardasee

Der Bruder des roten Bardolino als spritzi-
ger, hellroter Rosé mit den sortentypischen,
feinen Kirschnoten und subtilen Zitrus~ und
Pfetferaromen. Ein kostlicher Chiaretto, sehr
lecker in der Kombination mit Weichkise aus
Tremosine (Hochebene im Herzen des Natur-

parks Gardasee)

2017 Bardolino Chiaretto DOC ll Bl

Winzer: Luca Oliosi, Cantina Custoza

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Boden: Morinenhiigel, locker und steinig

Alkohol: 12,9 % Vol.

Genuss: Bei 10°C bis 2019

Rusbau: Vergirung in Edelstahl bei kontrolierter
Temperatur

Kiiche: Zu Crostini wit sautierten Birnen und Gor-

gonzola, Weich- und Hartkise aus Tremosine

Feta mit sautierten Fei%en

Pinchos mit gerﬁste_f-er Paprika, Mozza-
rella und Garnelen

Aus Ciﬁales

Man sagt in Spanien, dass die besten Rosé-
Weine aus Cigales kommen. Es sind Rosados,
die aus roten und weien Trauben gekeltert
werden (ahnlich dew “Schiller-Wein' aus
Wiirttemberg). Ein Bestseller in unserem Ro-
sésortiment: Vollfruchtig, wit einem Hauch
Siie macht er Lust auf ein zweites Glas und
lidt ein zum Frohlichen Beisammensein,

2011 Campalar Rosado Cigales DOC

Winzer: José Manuel Corrales, Cigales

Rebsorte: Tempranillo 10%,

Verdejo 20% & Viura Albillo, 30% Garnacha

Boden: Sandige Kalkbiiden - Mkohol: 13 % \ol.

Genuss: Bei 8 -10°C bis 2019

Pushau: Vergirung in Edelstahl bei kontrollierter
Temperatur

Kiiche: Zu Pinchos wit gerdsteter Paprika, Mozzarella und
Garnelen, belegtem Brot mit Avocado und Ziegenkise,

Feta mit sautierten Fei%en



2017 Destination Sud
Rosé TGP Mediterranée
Les Vignerons du Roy René

5 Rosé aus der Provence ist der Inbeﬁriff ﬁrandioser Roséweine. Sie
{

9 Liter | Sind weit iber die Grenzen Frankreichs hinaus bekannt und duerst

€28,00  belicbt. Kein Wunder — die Rosévielfalt dieser Reﬁion st gepriigt

I Y T | Pro Liter
gl | <o

von einem geschmacklichen Reichtum, der einzigartig ist.

2017 Diamarine Rosé

Coteaux Varois-en-Provence AOP

Estandon Vignerons

Non allen Weinen ist der Rosé am schwierigsten herzu-
stellen. Auerste Sorghl’r, Know-how, genaue Kenntnis
des Terroirs und der Trauben sind Grundvoraussefzunﬁen

fir die Herstellung guter Roséweine. Bei der Vinifizie
rung sind Achtsamkeit und Erfahrung gefragt, denn der Saft muss punktgenau von der Maische
genommen werden. Nur so entstehen zarte, elegante Rosés: Weine wie unser Diamarine, der
kleine Rosé-Diamant wit dem unbeschreiblichen Provence-Kick. Ein Meisterstiick von Cathérine
Huguenin, der verantwortlichen Onologm bei Estandon Vignerons. Und was ist ik Geheimnis?
Wie schafft sic es Jahr fiir Jahr diesen zauberhaften Rosé zu keltern?

“Rosé ist meine Passion. Die Provence bietet mit ihrem Klima und ihrem Terroir sehr gute \o-
raussetzungen, um cinzigartige Roséeine zu kreieren. Viel Leidenschaft und Licbe erledigen
den Rest” erklirt uns Cathérine. Und wir machen wit - denn wir genieen thren Rosé leiden-
schaftlich gerne. € ist ein wunderbarer Wein, um den Sommer ausklingen zu lassen und den
Spitsommer mit seinen reichen Gaben zu begrien. Probieren Sie ihn doch mal zu Kiirbisge-
richten, die gerne auch wit exotischen Gewiirzen oder wit Kokoswilch verfeinert werden.

Ubriﬁens: Die letzten Flaschen des Jahrganﬁs 207 sind angekommcn, der Jahrgang 2018 ist

schon ﬁclesen.



Steak mit Kriuterfrischkase
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Avocado mit Ei und Radieschen

Aus Toledo
Dichtes Rubinrot mit violettem Rand. In Bukett
und Geschmack dominiert cine an Heidelbeeren

und Maulbeeren erinnernde Frucht, hinterlegf
mit dezenten Nuancen von Toast, anille, Kokos

N und Lakritze. Mit seinen samtigen Gerbstoften
<o endet er sehr Vollmundi und harmonisch und

macht Lust auf's nichste Glas.

2017 MONO Tempranillo
Bodc%as Barreda - Vino de la Tierra de Castilla

Winzer: Lgnacio de Miguel, Jaume Tarazona

Rebsorte: 100% Tempranillo

Boden: Kalkhaltiger Sandboden it Kieselsteinen durchsetat
Alkohol: 14 % ol

Genuss: Bei [T°C jetat bis 2020

Rusbau: Alkoholische Giirung im temperaturkontrollierten
Edelstahltank 9 Tage lang und anschlieRende malolaktische
Giirung, Ein Tel des Weines wurde in gebrauchten Barriques
aus amerikanischer und franzisischer Eiche ausqebaut.
Kiche: Ein unkomplizierter Rotuein zu belegten Broten,

Pasta und Pizza

Roastbeef mit Remouladensauce
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Kartoffeln mit Schmand und Schnitlauch

Aus dem Alem‘e&o

Kriftiges Rubinrot wit violettem Schimmer.
L Bukett markante Aromen von dunklen Bee-
ren kombiniert mit dezenten Rostaromen. Gut
strukturiert wit delikaten Beerenaromen, sei-
digen Gerbstotfen und feinwiirzigen Nuancen
bietet er grofen Genuss zum Kleinen Preis.

1016 Se%redos de Siio Miﬁuel
Vinko Regional Alentejano

Winzer: Mexandre Relvas - Rebsorte: Micante Bouschet,
Aragonez, Touriga Nacional, Trincadeira

Boden: Kiesel- und Schieferboden - Alkohol: 13,9 % Vol.
Genuss: Bei 14 -16°C bis 2020

Pusbau: Maschinelle Ernte wikrend der Nacht. Totales En-
trappen der Trauben und anschlie@ende 8-stiindige Mazera-
tion. Die alkoholische Giirung erfolgte bei einer kontrollierten
Temperatur von 21° - 20°C. Die malolakische Girung verlief
in Stahltanks wit ‘Eichen-Staves, 10 Prozent des Weins wur-
den in 400-Liter Eichenfissern fiir 3 Monate ausgebaut.
Kiche: Zu belegten Broten wit Avocado und Ei, Kartoffeln mit
Schmand und Schnittlauch, Roastbeef und Remouladensauce



Aus Spanien

2017 Tntruso Monastrell

Monastrell alias Mourvedre ist eine Rotweinrebsorte, die optimal in

trockenem Klima gedeiht, Thr Ursprunﬁ legt in Spanien. Zueifellos

Bodegas Juan Gil . esoite komwmen in der Zuischenzeit die beliebtesten spanischen Rotweine un-
Tierra de Murcia K" 3 Liter  seres Sortiments aus den Regioncn Jumilla und Micante in Zentral-
jl ~ £ 15,99

bnLh | Spanien Hier findet die Monastrell-Rebe optimale Bcdin%un%en, um

¢937  kostliche Rotweine hervor zu bringen.
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2019 Serre di Sant Elia - S%umzano DOP
Cantine De Falco

Die Cantine De Falco ist ein echter Garant fiir Qualitit und ciner
der fiihrenden Wcinproduzcn’ren im Salento. Das Weinﬁut sitzt

in Novoli, zirka |1 Kilometer entfernt von Lecce inmitten von N
Weinbergen, in denen Nc&roamaro, Malvasia Nera und Primitivo gedeihen. Es existiert seit mehr als
cinem halben Jahrhundert und das konsequente Streben nach Qualitit hat die Weine nicht nur in Ltalien
berihmt gemacht Bei einer internationalen Weinsuchmaschine gehort der Serre di Sant'Elia Squinzang
2u den neun weistgesuchtesten Weinen der Reﬁion Apulien Zuei Gliser im Gambero Rosso 2017 biirgen
fir hohe Qualitit. Es wird Zeit, dass Sie den Wein probieren!

Squinzano ist eine kleine Gemeinde wit ciner eigenen Appellation: Squinzano DOP. Die Rebsortenzu-
sammensetzung ist typisch fiir die chion: 80% Neﬁroamaro und 20% Malvasia. Diese Lusammensetzung
gibt dem Wein cine enge Nerwandtschaft mit dem Salice Salentino , der sich aus den gleichen Rebsorten
zusammensetzt. Gabriele De Falco (st den Wein sechs Monate im Barrigue und anschlieRend weitere
sechs Monate in der Flasche reifen, damit er sich hiichst harmonisch prisentiert. Tiefrot in der Farbe
und wit cinem wahrlich intensiven Bukett, aufregend fruchtig wit Aromen von dunklen reifen Friichten
und sehr ,warw’ Tdeal zu Wildgcrichfcn, Fasan, Perlhuhn, Ente und Hartise.




Gtz Blessing ist Schwabe und stammt aus Gb‘ppinﬁen. Er hatte

schon in jungen Jahren groRes Lnteresse fiir die Natur und die G e h ei Mh P P B (| IG ht ver Pa ssen l

Landwirtschaft. Bei der Mitarbeit in den elterlichen Streuobst-
wiesen und bei der Mostprodukﬁon kam er bald zu der Erkennt-
nis, dass s spannender wire, Wein zu | x

\on der Nahe:

Die traumhaften Rieslin%e
des Gitz Blessin%

produzieren. Konsc%uenter Weise begann er '
ein Studium an der Weinbauschule in Geisen-
heim, das er mit Diplom abschloss. Hier

.
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lernte er seine zukiinftige Frau Ruth kennen,
eine Winzerstochter von der Nahe. Als die
Nachfolgc anstand, iibernahm sie zusammen
it ihrem Mann das elterliche Weingut Git- Gtz Blessing
telmann. Beide pflegen cine Klare Arbeitsteilung. Sie kimmert

sich um die hauseigene Weinstube und ihr Mann um die Wein-
hersfcllunﬁ. Und das hat Gotz Blessing in der Lwischenzeit per-

fektioniert. Seine Rieslinge gehdren fiir uns zu den besten N
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Rieslingen der Region. Sie brauchen sich keineswegs hinter den
renommierten Rieslin%en der Nachbarreﬁion Rlncmgau verste-
cken. Ganz im Gcﬁentcil, schaut man die Preise an, so bekommt
taan wit seinen Weinen ein deutlich besseres Preis / Genussver-
hiltnis. Probieren Sie selbst — seine Rieslinge sind traumthaft.
Am Ende ist es Geschmackssache, ob sie den Typ der auf
schwarzem Schiefer wiichst oder den vow roten Schiefer bevor-
zugen,

Eine seiner Spifzenla%en ist der ‘Miinsterer Kapcllenberﬁ,' eine

tur 0,2 ha grofe Stcillaﬁc auf rotem Schieferboden, die er mit E.
ciner aufwiendigen 3 Meter hohen Steinmauer umranden musste. ILTTELMANK: QUFTELMAAY
In Anlehnung an die von Mauern eingefassten ‘Clos in Frank- aiiri ety

reich wihlte er daher fiir diesen charaktervollen Riesling die

franzosische Bczeichnung ‘Le Mur’ — auf deutsch Die Mauer:




